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OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA

CuLTivar: CERASUOLA, NOCELLARA ETNEA

COLORE: VERDE INTENSO

ZONA DI RACCOLTA: ZONA PIANEGGIANTE, 100 MT s.L.M.
FRUTTATO LEGGERO

OLIVE RACCOLTE A MANO, IN ANTICIPO DI INVAIATURA
ESTRATTO A FREDDO (ENTRO 12 H DALLA RACCOLTA)

SEDIMENTAZIONE NATURALE (NON FILTRATO)

FORMATI

BorTiGLiAa DA 0,25 L - 12 BOTTIGLIE PER CARTONE

BorTiGLiA DA 0,50 L - 6 BOTTIGLIE PER CARTONE

LATTINA DA 0,175 L - 30 LATTINE PER CARTONE

NOCELLARA ETNEA

Le olive ivwmawvonate ded wane e deld sole

UN DELICATO CONNUBIO TRA LE NOTE SENSORIALI DELLE VARIETA
CeRASUOLA E NOCELLARA ETNEA.
IDEALE PER ESSERE ABBINATO A ZUPPE, CARNE E PESCE ALLA GRIGLIA.
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